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En Universidad Americana de Puebla formamos Licenciados en Gastronomia y Turismo profesionales,
competitivos y emprendedores que sean capaces de organizar y administrar eventos gastronémicos; de
dominar y aplicar las técnicas culinarias en muestras gastronomicas; de crear estrategias para el
crecimiento turistico; administrar a los distintos Frestadores de servicios turisticos; y disenar estrategias
de mercadotecnia, publicidad y relaciones publicas que en conjunto permitan el fortalecimiento del
sector y contribucion al desarrollo econémico, social y politico de la region.

Perfil de Ingreso

Si deseas cursar esta licenciatura en la UAMP debes contar con:
-Habilidades de liderazgo, organizacién y trabajo en equipo.
Gusto por la elaboracion de platillos.

-Atencion a las personas.

Perfil de Egreso

El egresado de la Licenciatura en Gastronomia y Turismo de UAMP contara con los conocimientos,
habilidades, actitudes y valores; los cuales le Fermitirdn desarrollarse en el drea gastronémica y del turismo,
mismo que requiere de actividades inter y multidisciplinarias para el logro de sus objetivos.
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